STORRE SALLSKAP.

Ar ni ett sillskap pa 8 personer eller fler kan ni viilja ett av de tva menyforslagen nedan.

Forbestill senast 2 dagar innan er bokning.

Vegetariska alternativ & specialkost finns till alla menyer.

Onskar ni bestilla fran a la carte menyn?

Da viljer ni i forvig ut tva forritter, tvd varmréitter & tva desserter i samrad med oss.

Giller vid bestidllning av minst tva ritter per person.

Lilla vinpaketet 2 glas 295 kr
Stora vinpaketet 3 glas 385 kr
Alkoholfritt dryckespaket 195 kr
KLASSISK MENY 525 KR VARDAGSMENY 425 KR

Tillagg for entrecodte 85 kr

FORRATT

Raskuren hélleflundra
Korsbirstomater, sobrasada, sherry, rostad mandel,
tomatkrutonger, sotad lime & persiljeaioli

DITT VAL AV VARMRATT

Bakad gos

Persiljerotspuré, hyvlad selleri, bakad purjoldk,
rokt regnbagsrom, krasseolja & musselvelouté
Serveras med Pommes Lyonnaise,

Jriterad Lok & graslok

Chou Farci pa savoykal
Gotlandslinser, svampduxelle, firskost,
tryffel, rostad knippmorot, hasselndtter,
grisloksolja & schalottenloksas
Serveras med Pommes Lyonnaise,
Jriterad Lok & graslok

Entrecote fran svenska gardar
Vitvinsbriserad ostronskivling,
vitloksstekta brythonor & gronpepparsas
Serveras med citron- & parmesanslungade
pommes frites.

DESSERT
Pistagebiscotti & karamelliserad grapefrukt

Sabayonne, riven choklad samt
blodgrape- & mjolkchokladglass

Gtédller onsdagar och torsdagar

FORRATT

Eldad getost

Saltbakad jordidrtskocka, vindgerlok,
timjanhonung, rostade pumpafron,
vindruvor & drtskott

DITT VAL AV VARMRATT

Chou Fareci pa savoykal
Gotlandslinser, svampduxelle, firskost,
tryffel, rostad knippmorot, hasselndtter,
grisloksolja & schalottenloksas

Rodvinsbriserade shortribs

fran svenska gardar

Rokt sidflisk fran Edgarden, espelettepeppar,
Lollo Rosso, sparrisbroccoli, bakad 16k,
pistagedressing & rostat bovete

Halstrad roding
Sockerirt, ridisa, rod morot,
syrligt potatiskrisp, Sauce Verjus & korvel

Varmritterna serveras med Pommes Lyonnaise,
Sfriterad 6k & grislok

DESSERT

Créme Brilée

Le Carage

BISTRO



