
À LA CARTE.

FÖRRÄTTER

Gratinerad getost                    165 kr 
Karamelliserad lök, polkabeta, hallon- & rödbetsreduktion,
rödbetsgroddar & picklade senapsfrön

Råbiff på svenskt ytterlår                     175 kr 
Le Garage senap, Cognac, persilja, färskost, frisésallad, 
syrad schalottenlök, kaprisolja & rödbetschips
Tillägg: Löjrom från finska insjöar 85 kr

Lättrökt svensk vildand           195 kr
Tartelette med saltbakad gulbeta, Västerbottensostcrème, gravad äggula, 
shimejisvamp, sauternegelé & krasse

Löjrom från finska insjöar        225 kr
Smörstekt brioche, vispad smetana, citron, silverlök, dill & Västerbottensostkrisp 

      VARMRÄTTER

Gratinerad blomkål             265 kr
Smörstekta Rättviksärter, sotbakad lök, ekbladssallad, Gruyère,
persiljekrutonger & tryffelsmörsås

Långbakad & grillad griskind från svenska gårdar     295 kr
Brytbönor, svartkål, knippmorot, Montpelliersmör, friterade borlottibönor & smörad sky

Smörbakad rödingfilé           305 kr
Rostad fänkål, äpple, gurka, regnbågsrom, plockad dill, friterad svartrot & Sandefjordsås 

Skreitorsk & friterad torskkind        325 kr
Romanescokål, hyvlad mandel, vattenkrasse, gräslöksolja & blodapelsinhollandaise

Varmrätterna serveras med potatiskaka med timjan & Västerbottensost 

LE GARAGE KLASSIKER

Råbiff på svenskt ytterlår                  285 kr
Le Garage senap, Cognac, persilja, färskost, frisésallad, syrad schalottenlök,
kaprisolja & rödbetschips
Tillägg: Löjrom från finska insjöar 85 kr

Moules frites                           295 kr
Vitvinskokta blåmusslor med chili, schalottenlök, vitlök, grädde, persilja, citron & aioli

Entrecôte från svenska gårdar        375 kr
Portabellosvamp, chimichurri, friterad silverlök, rödvinssky & sauce béarnaise 

Klassiker serveras med citron- & parmesanslungade pommes frites

3 - RÄTTERS MENY   525 KR
Valfri förrätt, varmrätt & dessert

Tillägg för löjrom           85 kr 

                entrecôte                      85 kr

Lilla vinpaketet                 295 kr

Stora vinpaketet       385 kr

Alkoholfritt dryckespaket           185 kr 

VARDAGSMENY       425 KR
(Gäller onsdagar & torsdagar)

FÖRRÄTT 
Gratinerad getost

DITT VAL AV VARMRÄTT
Gratinerad blomkål, Långbakad & grillad 
griskind eller Smörbakad rödingsfilé

EFTERRÄTT
Crème Brûlée 
Smaksatt med vanilj



DESSERT & AVEC.

DESSERTER

Tre sorters ostar       125 kr
Serveras med pilsnerkavring
& säsongens marmelad 

Crème Brûlée      105 kr
Smaksatt med vanilj
Serveras med sockerlagsinlagd citron & blodapelsin

Chokladbrownie         115 kr
Dulce de leche, vaniljglass & saltrostade jordnötter

Kronans kaka        115 kr
Plommonkompott, rostad plommonsglass 
& rostade mandelflarn

2 chokladtryfflar       50 kr

Cognacsprovning      175 kr
3 sorters Cognac, kaffe & chokladtryffel

DESSERTVINER        105 kr/5 CL
Brännlands Iscider 2021 
Brut Mousserande iscider 
Barbetio Madeira Island Rich 5 yr
Barbeito Madeira Malvasia Reserva Velha 10 yr
Gamilie Bosquet Rivesaltes Ambré 
Sebastian brunet La Folie 1ère trie
Jean Luc Pasquet La Belle Inconnu
Jean Luc Pasquet Raisignac
La Cave de la Reine Jeanne Macvin du Jyra Rouge
La cave de la Reine Jeanne Macvin du Jura Blanc
Solomon Undhof Süße Biene, Auslese, Riesling 2020
Tokaji Late Harvest 2018
Toriòn Azienda Agricola Visintini Friuli Colli 
  Orientali 2018

KAFFE & TE
Bryggkaffe från Johan & Nyström         38 kr
Espresso La Bomba           42 kr
Cappuccino               48 kr
Te från Brunkulla          42 kr

DRINKAR & GROGGAR         5 CL
Dry Martini                     135 kr
Gin & Tonic          155 kr
Irish Coffee           145 kr
Kaffe Karlsson          145 kr

AVECER           PER CL

CALVADOS
Pierre Huet Fine 5 år              35
Pierre Huet Hors d’Age 12 år            55
Pierre Huet Cordon Argent 20 år            70

COGNAC
Grönstedts VSOP              35
Jean Luc Pasquet VSOP             40
Frapin Fronpinot XO            55
Normandin Mercier Fine Petit Champagne VSOP 40
Normandin Mercier Vieille Fine Champagne       55
Normandin Mercier Petit Champagne 2011          65
Normandin Mercier Grande Champagne 30 år     65

ARMAGNAC
Domaine Tucom 8 år VSOP              35
Armagnac De Montal                       38

BRANDY
Gran Reserva Selección 5 år             65

GRAPPA/EAU DE VIE
Castellare di Castellina Grappa            35
Sibona Grappa di Nebbiolo            40
J. Nusbaumer Eau de Vie Williams Rouge   45

BITTERS
Amaro Sibona                    25
Fernet branca                   25

LIKÖR
Baileys                30
Cointreau               30
Fine Orange                30
Staibano Limoncello              30

PASTIS
Pernod                        35

ROM
Diplomatico Reserva Exclusiva Venezuela   35
Ron Cartavio XO Peru             55
Karukera Expression 2008 Guadeloupe        65

WHISKEY
Macallan 12 årig              35
Laphroaig 10 årig              35
Bunge destilleri 01 Three Oaks Whiskey     35
Balvenie Portwood 21 årig             60
Old Masters Dailuaine 13 årig           65
Old Masters Invergordon 23 årig            65


